KREIS UND REGION

Neun Partner aus der Region griinden Genussakademie in Monchweiler

Kochen,

VON
MARION PETERS

eun Partner aus der Region
N haben sich zusammenge-

schlossen und die nagelneue
Genussakademie mit Sitz in Monch-
weiler offiziell er6ffnet. Kochkurse mit
Gleichgesinnten, Familienfeiern, Fir-
mentagung, Themenseminare — alles
ist moglich. Ab sofort kénnen Kurse,
geschlossene Gesellschaften, Erleb-
nistage und vieles mehrin der Genuss-
akademie mit Profikdchen gebucht
werden. Spal, Zeit und Genuss stehen
im Vordergrund.

Hier sind Genuss-Spezialisten am
Werk: Sechs hochqualifizierte Profiko-
che, die sich als ,Leckermanner” in
der Region bereits etabliert haben, be-
gleiten ambitionierte Hobbykdche
rund um den Genuss. ,Wir wollen die
Region um ein geschmack- und ge-
nussvolles Angebotbereichern®, schil-
dert Meik Gildner von den Initiatoren
der Gildner-Kithne GbR aus Villingen
die Motivation zur Griindung der neu-
en Einrichtung.

Das renommierte Unternehmen
»Kiichen Forum* mit Sitz in Monch-
weiler (Gewerbegebiet Egert) hat die
Genussakademie eigens auf die Be-
diirfnisse der Giste, Besucher und
Teilnehmer geplant, zugeschnitten
und ausgebaut. In den lichtdurchflu-
teten, groRziigig angelegten Rium-
lichkeiten finden GenieRer alles, was
das Herz begeisterter Koche und
Hobbykoche hoher schlagen lésst:
»Wir haben eine Top-Ausstattung, die
von Dampfgarern, Wokstationen, In-
duktions- und Gaskochstellen bis hin
zu Weinklimaschrianken reicht”, be-
schreibt der Inhaber des Kiichen Fo-
Tums, Markus Probst, die lippige Aus-
stattung. Mehr als 50 Personen finden
Platz in der ,italienischen Piazza“, die
mit einer groRen Tafel als Mittelpunkt
zum Schlemmen und Verweilen ein-
ladt.

Und das haben die Partner der Ge-
nussakademie mit Gasten bereits aus-
giebig bei der offiziellen Eroffnungs-
veranstaltung gekostet: Thomas Ba-
der, Marketing-Chef und Leiter des
Vertriebsservice der Volksbank Villin-
gen, schntirte sich die Schiirze um und
begeisterte sich
neben selbst-
gemachtem
Nudelteig
fiir Spar-
gel,

plaudern u

nd

Profikoch Mario Krsticevic gab Tipps und Tricks rund um die Zutaien,

die bei

der Premierenveranstaltung der Genussakademie verarbeitet wurden.

Risotto und Kalbsfiletriicken. ,Die Ge-
nussakademie ist ein toller Ort fiir ein
besonderes Ereignis“, bilanziert er
schlieflich und ist von dem Konzept
uberzeugt. Und Joachim Leibfritz, von

s

Marketingchef
i der Volicsbank
Villingen, Tho-
mas Bader,
hackte fach-
mdénnisch die
Rauke fiir den
Hauptgang.

der Edeka Union SB GroRmarkt Ge-
sellschaft gibt sich ldngst nicht nur
deshalb begeistert, weil die Lebens-
mittel aus seinem Hause stammen.
»Tagliatelle mit Barlauch, Kirschtoma-
ten und Parmesanchips”, ,Rosa ge-
bratener Kalbsriicken auf Spargelri-
sotto und Rauke” sowie eine ,Creme
Bruleé“ standen zur Erdffnung auf der
Karte. Gelacht, gegessen, getrunken
und sichtlich genossen haben die Teil-
nehmer die Premiere der Genussaka-
demie.

Die Partner Georg und Susanne Kra-
chenfels, Inhaber-Ehepaar der gleich-
namigen Béckerei und Konditorei, ex-
ganzten das Menii und stellten vor-
ziigliche Weine in Kombination mit
aulergewohnlichen Schokoladen, wie
Sesam-Vollmilch etwa, vor. Die rund
25 Géaste kamen aus dem Staunen und
Schlemmen gar nicht mehr heraus.
Und weil das Auge bekannilich mit
isst, konnte Partnerfotograf Dieter

genielRen

b Die Genussakademie
Die Partner: Kiichen Forum
Ménchweiler, Gildner Werbe-&

 Eventagentur, Kilhne-Eventmarke-
ting & Druckservice, Volksbank
Villingen eG, Bécker & Konditor
Krachenfels, Silit, Edeka Union SB
GroRmarkt GmbH, Presse- und PR
Druckreif! sowie die Artphoto-
graphs. s
Die Kédche: Mario Krsticevic, Patrick
Kogler, Michael Widlowski, Frank
Schneckenburger undJosh Feuer- = .
stein.

7~} Informationen im Internet:
www.genussakademie.de

Marx von den Schwenninger Artpho-
tographs kaum die Finger vom Auslo-
ser lassen. Die ,Leckerménner” Mario
Krsticevic, Patrick Kogler und Michael
Widlowski kochten, plauderten Kii-
chengeheimnisse aus und unterhiel-
ten die Géste rundum vortrefflich. Mit
Witz, Charme und Esprit wurden ge-
meinsam drei Génge gebrutzelt und
im Anschluss gentisslich verspeist. Die
Konzeption der Genussakademie lasst
keine Wiinsche offen: Individuelle
Themenanfragen sind ebenso er-
wiinscht, wie das Buchen geschlosse-
ner Gesellschaften oder offener Koch-
kurse. Die Macher sind sich einig und
iberzeugt: ,Es ist Zeit fiir guten Ge-
schmack”.

Ab sofort kénnen Kurse, Veranstaltungen
und Seminare im Internet gebucht
werden. Fur Rickfragen steht Meik
Gildner unter Telefon 07721/2064400
zur Verfligung.



